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TEIGFABRIK

PIZZERIA / BURRATA BAR

Pauschalen

Ort: Teigfabrik Ottensen, Bahrenfelder Stral3e 53
Personenanzahl Nach Vereinbarung

Datum

Veranstaltungsbeginn 18 Uhr

Veranstaltungsende 23 Uhr (alternativ 5h nach Beginn)

Flying Menii:

- Burrataplatten mit Parmaschinken, Antipasti, frittierte Oliven mit Aioli

- Frische Gnocchi mit Ziegenkase-Triffel Fillung & Italienisches Rinderragout mit
gerdstetem Brot

- Flying Pizza Buffet

- Dessert: Zitronensorbet und ein weiteres Dessert

- Nach Absprache vegane Optionen: Veganer Caesar Salat,
Mediterraner Salat, Gnocchi und Pizzabuffet (inklusive)

- Weitere Optionen wie Carpaccio etc. gegen Aufpreis moglich

Getrankepauschale Standard 5h
- Softgetranke: Wasser, Fritz Kola, Orange, Mischmasch , Apfelschorle,
Rhabarberschorle
- Wein: Teigfabrik Weine (Bio & Vegan) weiB, rosé, rot, Prosecco,
- Bier vom Fass (4-5 Sorten)
- Kaffeespezialitdten und frischer Minze & Ingwertee

Preis ,Flying Menii & Getrankepauschale Standard” p. Person 120

Optionale Pakete (Buchbar in Verbindung mit Getrankepauschale Standard)
“Aperitivo”+ Aperol Spritz, Lemon & Ale, plus Alkoholfreie Variante) 20,-

»Aperitivo & Longdrink” (3 Ausgewahlte Longdrinks) 30,-

Verlangerungspauschale: 15,-
Nach Ablauf der 5 Stunden, incl. der vorher gebuchten Getrdankepauschalen und Raummiete.
Auf noch anwesende Personen, mindestens 20/Preis pro Stunde

Alle Preise verstehen sich in Brutto und pro Person.

Eine genaue Fixierung der Personenanzahl ist bis 14 Tage vor Veranstaltungsbeginn moglich.
Alternativ wird die geplante Personenanzahl berechnet.

Das Einverstandnis gilt bei Auftragserteilung

Danke und beste GriiRe!



