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Es geht los!!! Start am 24.08 in Winterhude!!!

Bald auch in Ottensen :)

What the foc?

Italian Focaccia Breakfast! Jeden Samstag & Sonntag ab 10 Uhr

1) Roasted Veggies - o
Artischockencreme, gerdstete Antipasti, Rucola,
Parmesan oder veganer Parmesan

2) Caprese
Frisches Basilikumpesto, Burrata, gerdstete Tomaten, Rucola, Parmesan

3) Classic
Crema aus fer(')'s.teten Tomaten, Rucola, Parmaschinken, Parmesan,
Feigensenfdressing

4) Flame .
Flammbierte Chorizo, gerostete Tomaten, Rucola, Parmesan

5) Tartufo Deluxe
Triifflecreme, Roastbeef, Rucola, Parmesan

6) Sweet-Pistaccio . o o
Halbe Focaccia, Pistaziencreme mit 40% Pistatien aus Sizilien

7) Extra Burrata — Toppe jedes Sandwich mit cremiger Burrata

Breakfast Drinks: (Restliche Drinks siehe normale Getrinkekarte)
Frischer Orangensaft

Homemade Limos
1) Ingwer Zitrone 2) Erdbbeere 3) Mint Lemon

Healty Shots 4cl
Healthy Green : Ingwer-Limette-Griiner Apfel
Zitrus: Ingwer-Zitrone-Orange-Zimt

Hot: Caffe al Pistaccio
Pistaziencreme & Esspresso

Folge uns auf Insta und sei immer up to date!
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Willkommen in der Teigfabrik!

Seit Jahresbeginn steht die Teigfabrik fiir Italian Sharing.

In der Tradition des geselligen Zusammenseins laden wir Dich ein, unsere kdstlichen Kleinigkeiten mit
Freunden und Familie zu teilen.

Unsere Leidenschaft fiir gutes Essen bleibt unverandert, doch wir méchten Dir ein noch vielfiltigeres
kulinarisches Erlebnis bieten.

Statt wie zuvor nur eine Pizza zu geniefien, hast Du nun die Moglichkeit, Dich durch die gesamte Karte zu
schlemmen.

Wie in einer normalen Tapas Bar empfehlen wir ca. 3 Gerichte / Pizzetti und fiir ein Dessert ist doch immer

Platz! @

Fiir alle, die sich durch unsere Kostlichkeiten schlemmen mdchten, ist unser La Dolce Vita Menii
goldrichtig!

Genief$t einen wunderbaren Abend in der Teigfabrik!

La Dolce Vita Menii

(Nur tischweise wihlbar, 2-10 Personen)

Geniefien ohne Limit! Mit vollem Service!
Probiere Dich fiir 2 Stunden durch unsere gesamte Speisekarte — von vielfiltigen
Pizzakreationen iiber warme und kalte Kleinigkeiten bis hin zu siiflen Verfithrungen.

Preise pro Person
Di-Do 32,50
Fr-So und Feiertags 34,50

NO FOODWASTE
Um die Verschwendung von Lebensmitteln zu vermeiden, kannst Du zunéchst drei Gerichte auswihlen und danach alle 15 Minuten
zwei weitere Gerichte bestellen.

Pro Person sind folgende Gerichte einmalig bestellbar: Rinderragout, Triiffel Gnocchi und ein Dessert nach Wahl.
Danach +3€ pro Gericht

Aus organisatorischen Griinden bieten wir das Dolce Vita Menii fiir max. 10 Personen an.
Fiir groflere Gruppen bieten wir gesonderte Meniis mit Vorspeisenplatten unseren ,alten grofen Pizzen“ im Sharing Format an.

(Nur auf Vorbestellung).

2 Stunden beziehen sich auf die generelle Verweildauer nach Ankunft.



#SHARING Dishes

Kleine Gerichte zum teilen oder selber schnabulieren

HKALT:

Marinierte Premium Oliven (ca. 100gr.) (v)
Halbgetrocknete Tomaten (schon saftig!) (v)
Burrata Single ,Natur” mit Olivendl & Maldon Meersalflakes & Brot

Antipasti - (fur 2-3 Personen)
Hausgemachtes, gerostetes Gemdise (v) mit Burrata & Pesto

Burrata Caprese

Mit marinierten, fruchtigen Cherrytomaten & Basilikum, Maldon Meersalzflakes

Burrata auf Panzanella

Mit Wildkréutersalat, Kalamata Oliven, gerdsteten Tomaten, roten Zwiebeln,

Tomatendressing, und gerostetem Brot

Veganer Caesar Salat

Mit Wildkréutersalat, veganem Caesar Dressing, gerésteter Tomate,

Sonneblumenkernen & Panko Crunch, veganem Parmesankédse

Mediterraner Salat

Wildkréutersalat mit Fetakdse, halbgetrockneten Tomaten, frittierten Kapern, Kalamata, Oliven

Tomatendressing | auch mit veganem Feta méglich!

Seasonal Salat / bitte beim Service erfragen ©

H#WARM:

Crispy Olives ( frittierte Premium Oliven) & Aioli
Pimientos de Padron (gerdstete Bratpaprika)

Crispy Burrata (Signature dish)

In Parmesan-Knuspermantel umhdillte Burrata auf Wildkréutersalat
und fruchtiger Tomatensauce & Pesto (lauwarmes Gericht)

Geflllte Ziegenkdse-Truffel Gnocchiin WeiBweinsauce

Gnocchi ,,Cacio e Pepe” (Pecorino, ger. Pfeffer, Meersalz, Butter)
Gnocchi mit frischem Basilikumpesto

Burrata Topping” fiir Gnocchi

Italienisches Rinderragout an Parmesan-Papardelle

H#DESSERT

Créeme Brilee
Schokosoufée mit weichem Kern
Zitronensorbet in eigener Schale

(v=Vegan)
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Pizzetti

Knusprige Pizzen im sharing Style!
Mit besten Zutaten! Fruchtigem Tomatenpiirree von Mutti, Fior di Latte,

& Olivendl extra Vergine. Stiick 7,5 (alle Sorten)
Burrata Topping: Pimpe jede Pizza mit einer cremigen Baby Burrata Stiick 3,5
#Wald&Wiese

Margherita | Burrata, frischer Basilikum, Olivendl extra Vergine

Smokey Burrata | gerducherte Burrata, Roséchampignons, gerésteter Salbei

Cheezy Weezy | Fior di Latte, Gorgonzola, Ziegenkdse, Parmesan, Rucola, Feigensenfdressing
Donna Tomata | geréstete Tomaten, Taggiasche Oliven, Feta

Cacio e Pepe | Bianco, mit Butter aus Pecorino, Meersalz & groben Pfeffer, Parmesan & Basilkum
Truffle & Thyme | weisse Triiffelcreme, Roséchampignons, frischer Thymian, Parmesan
Bruschetta I Bruschetta Mix | Rucola

Seasonal Wiese: | griner Spargel | Créme Fraiche, Rucola, Parmesan

#Stall&Meer

Salami | Chorizo, geréstete Tomate, Basilkum

Magic Mushroom | Roséchampignons, Parmaschinken warm, gerdsteter Salbei, Rucola
Cotto | Prosciutto Cotto, Roséchampignons , frischer Thymian

Parma 1 Rucola, Parmaschinken, Parmesan

Napoli | Olivensl, Passata, Anchovis, Zitronensaft, Crispy Kapern, Basilkum

Oriental I Sucuk, Oliven, Rucola

El Padron: Chorizo, Sriracha, Pimentos de Padron, Karottenraspel

Seasonal Stall: griiner Spargel, warmer Parmaschinken, Rucola, Parmesan

#OhneMuh (mit veganem Kase)

Rucola-Feta | Rucola mit Balsamico | veganer Feta | Taggiasche Oliven

Marinara | Passata, Oregano, Knoblauchél , Taggiasche Oliven, Crispy Kapern

Donna Tomata Vegan | geréstete Tomaten, Taggiasche Oliven und veganer Parmesan
Bruschetta Vegan | Bruschetta Mix, Rucola, veganer Parmesan

Pizzacrust Dips

Aioli 3,5
Basilikumpesto 3,5
#Dessert

Créme Brllee 7.5
Schokosoufleé mit weichem Kern 10

Zitronensorbet in eigener Schale 7.5
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