TEIGFABRIK

PIZZERIA /7 BURRATA BAR

#afterwork #aperitivo #flyingpizza #ottensen

1 Flying Pizza Buffet — ganz einfach: wir backen, Du genieBt :)
Ab 4 Personen | ab 18 Uhr | wahlbar immer flr den gesamten Tisch
p.p. € 22,50

Lust auf Burrata vorweg? Alle Burrata Gerichte lassen sich hervorragend teilen!
Die Burrata Platte ist z.B. perfekt fiir 4-5 Personen

Jeden Donnerstag in Ottensen!

ZurUcklehnen und unsere besten Kreationen genieBBen bis ihr satt seid.
Alle Pizzen werden am Tisch serviert!

Entspannter Aperitivo Sound und leckere Getranke runden den Abend ab ©
(Jeden 1. Donnerstag/Monat mit Live DJ!)

#aperitivo
Aperol Spritz, Lillet Wildberry, Lemon & Ale ( &hnlich wie Limoncello Spritz)

Teigfabrik Spritz (signiture drink)
(italicus Bergamottenlikdr, Tonic & Zitronengras Espuma)

#prickelt
Calixte 5 Cremant Blanc Brut
Pulle Secco

#gekommenumzubleiben
Espresso Martini
Gin Basil Smash

Und natiirlich eine groBe Barkarte mit vielen weiteren Longdrings & Highballs!




L))

PIZZERIA / BURRATA BAR

#aperitivotree #afterwork

12er Aperitivo Baum

Mixed (je 3x)

Teigfabrik Spritz | Aperol Spritz | Lillet Wildberry | Lemon &Ale 929

Italian Deluxe:

je 4 Teigfabrik Spritz | Espresso Martini | Lemon & Ale 125

Singles: Aperol Spritz oder Lillet Wildberry 99
Lemon & Ale 110
Espresso Martini 140
Teigfabrik Spritz 130

Alkoholfrei: je 4 NoAperol Spritz I Virgin Berry | Teigfabrik ,,Zero“ 99

Nachste Veranstaltungen
*Jeden Donerstag After Work mit Flying Pizza Buffet

1.Juli
Altonale mit After Party & DJ

26.10 - 31.10
Halloweek, die Teigfabrik wird zum Geisterhaus! Abschlussparty am 30.10

Adventszeit: Ottensener Weihnachtsgarten

Silvester: Teigfabrik Dinner (Winterhude & Ottensen)




PIZZERIA /7 BURRATA BAR

Pizza #specials

1 “Feige Zicke” | Mozzarella | Ziegenkase | geréstete Walntsse | Honig | frische
Feigen | Frihlingszwiebeln 17
Option: Parmaschinken +3,50

2 “ Bella Bruschetta” | Mozzarella | Tomatensugo | Bruschetta Mix aus Tomaten ,
Basilikum , Knobblauch | Rucola | Burrata | Parmesan 17
Option: Parmaschinken +3,50

Option Vegan: Mit veganem Kése & homemade veganem Parmesan

3 “Toni Tartufo” | Triffelcreme vom weiBen Triffel | Mozzarella
Champignons | Burrata | Rucola | Parmesan 19,5
+ Fenchelsalami 22,5

BURRATA & Gnocchi ab 17 unr

Crispy Burrata, gefilllt mit Basilikumpesto

auf fruchtigem Tomatensugo 16
Burrata auf Rote Bete Carpacchio & Meerettich 14
Geflllte Ziegenkase-Triffel-Gnocchi | Babyspinat | Burrata 15
Frische Gnocchi mit Basilikumpesto | getrockneten Tomaten | Burrata 13

oder mit fruchtigem Tomatensugo und | Burrata 13

Mehr Burrata Dishes findest Du in der Karte!

#VINO

Neiss | Rose 0,151/ 1l 7/36
(Weingut Julius, Bio & Vegan)

#APERITIVO

Teigfabrik Spritz 11

Italicus Bergamottenlikér, Limettenespuma, Tonic Water

#ICHMUSSNOCHFAHREN 9,5

NoAperol Spritz (Alkoholfreier Spritz)
Lyres Italian Spritz und Teigfabrik Secco Zero




PIZZA

Margherita

9,90

wahle Deine Sauce: Tomatensauce oder weiBe

Triffelcreme (+ 3,5)

Kdse: Mozzarella oder veganer Kase

Belag 1,60 €

Rote Zwiebeln
Mais

frische Chilis
Kapern

Peperoni

Belag 2,90 €

Sucuk

Proscuitto Cotto

Salami Milano

Salami Spianata (scharf)
Thunfisch

grines Pesto

Rucola mit/ohne
Balsamicocreme

Schafskase

Chickenflakes
Sardellen

Snack vorweg:

Griechische Oliven
(Kalamata & grine Iliada)

Getrocknete Tomaten
(schon saftig!)

Belag 2,30€

frische Champignons
Cherrytomaten
frischer Babyspinat
Artischocken
Parmesan

frische Ananas

rote Paprika
extra Mozzarella

extra veganer Kase

Belag 3,50€
Gerducherte Burrata
Burrata natur
Fenchelsalami
Parmaschinken
Salsiccia Peperoncino

Oliven (Kalamata/lliada

Online bestellen und abholen! www.teigfabrik.hamburg



BURRATA BAR

Italienische Kdsespezialitat

SINGLES

Burrata Klassisch

Burrata Straciatella

(die Zarte FlUllung der Burrata)

Burrata gerduchert

Burrata Tasting

Klassich, gerduchert und Straciatella

*Alle Burrata “singles” werden mit Grinzeug, bestem
Olivendl, Maldon Meersalzflakes und mit frischem Brot
serviert.

DISHES

Burrata ,Caprese”

mit frischen Tomaten, Olivenol und Basilikum

Burrata mit Spicy Salsiccia, SuRkartoffel &
Griinzeug

Crispy Burrata

geflllt mit Basilikumpesto, auf fruchtigem
Tomatensugo

Burrata mit Basilkumpesto

Grinzeug und gerdstete Tomaten

10

10

10

29

13

14

16

12



DISHES

Burrata mit Rote Bete Carpaccio 12

Meerettich, Olivendl und Grinzeug

Burrata mit mediterranem Brotsalat 13

Alle Dishes, auller Crispy Burrata, bekommst Du
wahlweise mit Burrata natur, Straciatella Fillung
der Burrata oder gerducherter

Burrata + 1

PLATES

GroBe, gemischte Platte 38

mit drei Sorten Burrata (klassisch, gerduchert und
Straciatella) grinem Pesto, Rucola, Frichten oder
Gemise der Saison, Oliven und gerdsteten Tomaten

wahlweise mit Parmaschinken 43
GRUNZEUG

Caesar Salad 11
ger6stete Tomaten, Croutons, Sonnenblumenkerne,
Parmesan

wahlweise mit Hdihnchenfleisch 14
Mediterraner Salat 13

gerbstete Tomaten, getrocknete Oliven, Feta,
Gurke, Rote Zwiebeln

Teigfabrik Salat 15

StuRkartoffel, Zwiebelrelish, Bacon, Hahnchen,
Frichte der Saison, gerdstete Nisse

* Zum Grinzeug gibt’s Brot



PIZZABROTCHEN

Mafiatorte

Pizzabrotchen mit Mozzarella aus unserem leckeren
Pizzateig. Dazu Aioli.

Bianco (Mozzarella) 6
Sucuk 7,5
Salami 7,5
Feta-Olive 8
Thunfisch-Zwiebel 8
Prosciutto-Champignon 8
Pizzabrot 6

Rosmarin, Fior di Latte,
Maldon Meersalzflakes, Knobidl

DIPS
Aioli 1,5
Grines Pesto 2,5

SUSSKRAM
Zitronensorbet in eigener Schale 6,5
Apfel-Mandel-Bldtterteigkdrbchen an Vanillesauce. 9,5

Wechselndes Nachspiel (Bitte beim Service erfragen)

Allergene und Zusatzstoffe kénnen im Laden auf unserer separaten Liste oder
online im Bestellvorgang eingesehen werden

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive Service und der gesetzlichen
Mehrwertsteuer.



